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BUCKWHEAT

FROM GRAIN TO BREAD
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POGOVOR O AJDI TER NJENIH
STRANSKIH PRODUKTIH

TALK ABOUT BUCKWHEAT AND HER BY-PRODUCTS
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SEJANJE AJDE,
POGOVOR O POGOIJIH
POTREBNIH ZA RAST

SOWING BUCKWHEAT,
CONVERSATION ON CONDITIONS
NEEDED FOR GROWTH
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ZALIVANJE IN OPAZOVANIJE RASTI
WATERING AND GROWTH OBSERVATION
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"IN SEZNANITEV i
1 jedilna 7lica kisa

S SESTAVINAMI s

2 jajci

preprazent. nasekljani orehi ¥
*dodamo lahko tudi semena po Zelji

R ECI P E VI EW AN D 1z navedenih sestavin zmeSamo gosto tekole testo, ki ga vlijemo v pomasten podolgovat

pravokoten pekaé, dimenzije cca. 25 x 10 cm. Po povrsini testo pomokamo, pokrijemo s

i¢no vrecko in vzhajamo na toplem na priblizno dvojni volumen.
INTRODUCTION e

Vzhajanega postavimo v segreto pecico in petemo brez ventilacije pri 220 stopinj, priblizno
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PRIPRAVA TESTA —
ZDRUZITEV IN
MESANJE SESTAVIN.

TEST PREPARATION —
MERGER AND MIXING
OF INGREDIENTS
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JUHUHU KRUH JETU (" *

JUHUHU THE BREAD IS HERE

OPAZOVANIE VZHAJANIJA

OBSERVATION OF RISE




POKUSANJE = MMMM ...
JE DORBRO

TASTING - MMMM... IS
GOOD




